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Hummus |    H, N

Kichererbsenmus mit Sesamöl (Tahina), Zitronensaft
Chickpea cream with sesame paste (tahina) lemon juice

€ 6,90

Hummus Bil-Lahmeh |  H, N

Gebratenes Hackfleisch auf Kichererbsenmus mit
Sesamöl (Tahina), Zitronensaft

Chickpea cream with meat and sesame paste
(tahina) lemon juice

€ 8,90

Mutabbal Batinjan |   N

Schmackhaftes Mus aus gegrillten Auberginen,
Sesamöl, Zitronensaft und Olivenöl

Eggplant puree prepared with sesame paste (tahina)
lemon juice and olive oil

€ 6,90

Batinjan Makdus |   H, O

Mit Knoblauch und Nüssen gefüllte und in Olivenöl
eingelegte Baby-Auberginen

Marinated eggplant seasoned with olive oil and garlic
€ 6,90

Muhammara |    A, H, N, O

Aufstrich aus pürierten Nüssen und roter Paprika
(leicht scharf)

Spread of pureed nuts and red bell pepper (slightly spicy)
€ 6,90 

Warak Inab |    O

Mit Reis, Tomaten, Zwiebeln, Petersilie, Minze,
Zitronensaft und Olivenöl gefüllte Weinblätter

Wine leaves filled with rice, tomatoes, onions, mint,
parsley and lemon juice

€ 6,90

Labneh |    G

Hausgemachter Rahmquark mit frischen 
und bunten Gewürzen

Homemade cream cheese with colorful spice stamps
€ 6,90

Tabbouleh |   A 

Salat aus Petersilie mit grob gemahlenem Weizenschrot
(Bulgur), frischen Minzblättern, Zwiebeln, 

Tomaten & Olivenöl
Salad of parsley with coarsely ground wheat meal (bulgur), 
fresh mint leaves, onions, tomatoes, lemon juiceand olive oil

€ 6,90

Salata Libnanieh |   H, N

Libanesischer Salat aus Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Petersilie, Minze und Knoblauch

Lebanese salad of tomatoes, cucumbers, onions,
parsley, mint and garlic

€ 6,90

Fattoush |   A, H, N

Libanesischer Salat mit geröstetem Brot
Lebanese salad with toasted bread

€ 6,90

Khiyar Bil-Laban |   G

Fein geschnittene Gurken in Joghurt, gemischt mit
Minze und Knoblauch

Finely sliced cucumbers in yogurt mixed with mint and garlic
€ 5,90

Tomatensalat |   H, N

Tomatensalat mit Zwiebel und Olivenöl
Tomato salad with onion and olive oil

€ 6,90 

Salatet Al-Raheb |  
Gegrillte Auberginen mit Pfefferoni, Knoblauch,

Granatapfelsirup und Zitronensaft
Grilled eggplant with pepperoni, garlic, pomegranate 

syrup and lemon juice
€ 9,90

Ruccolasalat |  
Ruccolasalat mit Zwiebel und Tomaten
Ruccola salad with onion and tomatoes

€ 6,90

Wusstest Du? | Did you know?

Der Baalbek-Tempel im Libanon ist einer
der bedeutendsten noch erhaltenen

römischen Tempel und liegt im Bekaa-
Tal. Es wird vermutet, dass der römische
Kaiser diesen Tempel im 2. Jahrhundert

n. Chr. errichten ließ.

The Baalbek Temple in Lebanon is one of
the top Roman temples that is still

preserved, and it is located in the Bekaa
Valley. It is speculated that the Roman
Emperor commissioned this temple to

be created back in the 2nd century AD.

Wusstest Du? | Did you know?

Der Baalbek-Tempel im Libanon ist einer
der bedeutendsten noch erhaltenen

römischen Tempel und liegt im Bekaa-
Tal. Es wird vermutet, dass der römische
Kaiser diesen Tempel im 2. Jahrhundert

n. Chr. errichten ließ.

The Baalbek Temple in Lebanon is one of
the top Roman temples that is still

preserved, and it is located in the Bekaa
Valley. It is speculated that the Roman
Emperor commissioned this temple to

be created back in the 2nd century AD.
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Falafel |    N, L

Frittierte Bällchen aus Favabohnen und
Kichererbsen mit libanesischen Gewürzen

Deep-fried balls made of fava beans and
chickpeas with Lebanese spices

€ 6,90

Sambusik Bil-Jibneh |   A, C, G

Teigtaschen gefüllt mit Käse und libanesischen Gewürzen
Small pastries filled with cheese and Lebanese spices

€ 6,90

Sambusik Bil-Lahme |  A, C, G, H

Teigtaschen gefüllt mit Fleisch, Zwiebeln,
Pinienkernen und libanesischen Gewürzen

Small pastries filled with meat, onions, and Lebanese spices
€ 6,90

Fatayer Sabanikh |    A

Teigtaschen gefüllt mit Spinat, Zwiebeln,
Zitronensaft und libanesischen Gewürzen

Small pastries filled with spinach, onions, lemon
juice and Lebanese spices

€ 6,90

Le Cedre Plate 1 |  A, C, G, H, N

Vorspeisenplatte für 1 Person: eine Platte verschiedener 
köstlicher libanesischer Vorspeisen (kalt und warm)

Plate of starters for 1 person: a platter of various
delicious Lebanese starters (warm and cold).

€ 14,90 

Le Cedre Plate 2 |  A, C, G, H, N

Vorspeisenplatte für 2 Person: eine Platte verschiedener 
köstlicher libanesischer Vorspeisen (kalt und warm)

Plate of starters for 2 people: a platter of various
delicious Lebanese starters (warm and cold)

€ 26,90

Kibbeh Makliye |  A, H

Bällchen aus faschiertem Lammfleisch, Weizenschrot
und Gewürzen gefüllt mit gewürztem

Lammhackfleisch und Pinienkernen (in Öl sautiert)
Balls of minced lamb, wheat meal and spices stuffed with

seasoned minced lamb and pine nuts (sautéed in oil)
€ 6,90

Killaj Jibneh |     A, G

Käsescheiben im Fladenbrot, gegrillt und gewürzt
Cheese slices in pita bread, grilled and seasoned

€ 8,90

Arayes |  A

Gegrilltes faschiertes Lammfleisch mit Petersilie,
Zwiebeln und libanesischen Gewürzen im Fladenbrot

Grilled minced lamb with parsley, onions and
Lebanese spices in a Lebanese pita bread

€ 9,90

Lahme Meshwiye |  A, C

Zarte Lammfleischstücke am Spieß mit libanesischen 
Gewürzen und lib. Reis

Tender pieces of lamb on skewer with Lebanese
spices and Lebanese rice

€ 18,90
Kafta Meshwiye |  A, C

Faschiertes Lamm- und Kalbfleisch am Spieß; mit 
Petersilie, Zwiebeln, libanesischen Gewürzen, sowie

libanesischem Reis
Minced lamb and veal on skewers; with parsley,

onions, Lebanese spices and Lebanese rice
€ 15,90

Sheesh Taouk |   A, C, M

In libanesischen Gewürzen marinierte Hühnerbrust
Stückchen am Spieß mit libanesischem Reis

Chicken breast pieces marinated in Lebanese spices
on skewer with Lebanese rice

€ 15,90
Mixed Mashawy 1 |  A, C

Grillmix aus Sheesh Taouk, Kafta und Lahme
Meshwiye; serviert mit libanesischem Reis

Grilled mix of Sheesh Taouk, Kafta and Lahme
Meshwiye; served with Lebanese rice

€ 19,90 
Riash Gahanam |  A, C

In libanesischen Gewürzen marinierte zarte Koteletten
vom Lamm vom Grill; serviert mit libanesischem Reis
Grilled tender lamb chops marinated in Lebanese spices;

served with Lebanese rice
€ 18,90

Fatayel Ghanam |  A, C

Zartes gegrilltes Lammfilet; serviert mit Salat und
Pommes oder libanesischem Reis

Tender grilled lamb filet; served with salad and fries
or Lebanese rice

€ 22,90

Makanek Meshwiye |  H, O

Gegrillte hausgemachte Lammwurst nach
libanesischer Art; serviert mit Pommes Frites
Grilled homemade lamb sausage Lebanese style;

served with French fries
€ 15,90

Sujuk Meshwi |  H, O

Gegrillte hausgemachte pikante Lammwurst nach
libanesischer Art; serviert mit Pommes Frites
Grilled homemade spicy lamb sausage Lebanese

style; served with French fries
€ 15,90

Farruj Meshwi |  A, C

Libanesisch gewürztes halbes Huhn vom Grill;
serviert mit Pommes Frites

Lebanese spiced half chicken from the grill; served
with French fries

€ 16,90
Wusstest Du? | Did you know?

Das libanesische Mezze ist eine Auswahl
an kleinen Gerichten, die als Vorspeisen

serviert werden. Oft wird die Mezze als Teil  
eines mehrgängigen Menüs serviert. Sie kann 

aber auch als Zwischenmahlzeit während
eines gesellschaftlichen Ereignisses dienen.

The Lebanese Mezze is a selection of small 
dishes that are served as appetizers. Often 

the mezze is served as a part of multi-course 
meals, but it can also act as a series of 

snacks during a social engagement.

 = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian
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Kabset Djaj |   G, H

Orientalisch zubereiteter Reis mit zartem
Hühnerfleisch, Nüsse-Mix und Joghurtsauce

Oriental prepared rice with tender chicken, mixed
nuts and yogurt sauce

€ 15,90

Kabset Lahme |   G, H

Orientalisch zubereiteter Reis mit zartem
Lammfleisch, Nüsse-Mix und Joghurtsauce

Oriental prepared rice with tender lamb, mixed nuts
and yogurt sauce

€ 16,90

Jauaneh Maklie |  A, C

Gebratene Hühnerflügel; serviert mit 
Pommes Frites und Salat

Fried chicken wings; served with fries and salad
€ 14,90

Sauda Djaj |  H, O

Gebratene Hühnerleber mit Knoblauch und
Zitronensaft; serviert mit libanesischem Reis
Fried chicken liver with garlic and lemon juice;

served with Lebanese rice
€ 14,90

Steak Djaj |   A, C

Gebratenes Hühnersteak; serviert mit Salat
libanesischem Reis oder Pommes Frites

Fried chicken steak; served with salad Lebanese rice
or French fries

€ 15,90

Escalope Djaj |    H, N

Panierte Hühnerfilets; serviert mit Salat und Pommes
Frites oder libanesischem Reis

Breaded chicken fillets; served with salad and
French fries or Lebanese rice

€ 14,90

Le Cedre Couscous |  A, C

Couscous Gerichte serviert mit unterschiedlichen
Zutaten. Couscous:

1. mit Gemüse |   
with vegetables

 € 14,90
2. mit Hühnerfleisch und Gemüse |  

with chicken and vegetables
€ 15,90

3. mit Lammfleisch und Gemüse | 
with lamb meat and vegetables

€ 17,90
4. mit Fischfilet und Gemüse |  A

with fish filet and vegetables
€ 17,90

Lubieh Bizeit |   A, C, O

Gekochte grüne Bohnen in Tomatensauce mit Zwiebeln, 
Knoblauch, Olivenöl; serviert mit libanesischem Reis

Cooked green beans in tomato sauce with onions,
garlic, olive oil; served with Lebanese rice

€ 13,90

Bamieh Bizeit |   A, C, O

Gekochte Okra in Tomatensauce mit Zwiebeln,
Knoblauch, Olivenöl; serviert mit libanesischem Reis

Cooked okra in tomato sauce with onions, garlic,
olive oil; served with Lebanese rice

€ 14,90

Mudardarah |   H

Traditionelle Speise bestehend aus Reis, Linsen und
Zwiebeln; serviert mit libanesischem Krautsalat

Traditional dish consisting of rice, lentils and onions;
served with Lebanese cabbage salad

€ 13,90

Batata Harra (scharf) |   H, O

Sautierte Kartoffelwürfel mit Knoblauch, Koriander,
Zitronensaft; serviert mit libanesischem Salat

Sautéed potato cubes with garlic, coriander, lemon
juice; served with Lebanese salad

€ 13,90

Falafelteller |  A, L, N

Teller mit Falafel nach libanesischer Art; serviert mit
libanesischem Hummus und Salat

Plate of Lebanese style falafel; served with
Lebanese hummus and salad

€ 14,90 

Wusstest Du? | Did you know?

Kibbeh ist eines der beliebtesten Gerichte
 im Libanon und auch einNationalgericht. 
Es handelt sich um eine emulgierte Paste 

aus Bulgur, frischem Lammfleisch und 
vielen traditionellen Gewürzen.

Kibbeh is one of the most popular dishes 
in Lebanon, and it is also thenational dish. 

It is an emulsified paste of bulgur and 
fresh lamb with a lot of spices.

 = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian  = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian

Wusstest Du? | Did you know?
Falafel wird im Libanon aus einer  

Mischung aus Kichererbsen und gemah-
lenen Fava-Bohnen hergestellt und mit 

Gewürzen versehen. Le Cedre legt dafür 
jeden Tag frische getrocknete Bohnen und 
Kichererbsen ein, um Falafel jeden Tag aus 

natürlichen Zutaten herzustellen.

Kibbeh is one of the most popular dishes 
in Lebanon, and it is also thenational dish. 

It is an emulsified paste of bulgur and 
fresh lamb with a lot of spices.

Recommended

Kibbeh

Falafel
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Samkeh Harra (scharf) |   A, C, D, O

Fischfilet zubereitet in einer scharfen würzigen
Sauce; serviert mit libanesischem Reis und Nüssen

Fish fillet prepared in a hot spicy sauce; served
with Lebanese rice and nuts

€ 15,90

Samket Al Mausem |  A, C, D

Saisonaler Fisch: gegrillte Dorade; serviert mit
Knoblauchsauce und libanesischem Reis

Seasonal fish: grilled sea bream; served with garlic
sauce and Lebanese rice

€ 22,90

Kraydis |  A, C, R

Auf libanesische Art gegrillte Garnelen; serviert mit
Pommes Frites oder libanesischem Reis

Lebanese style grilled shrimp; served with French
fries or Lebanese rice

€ 22,90

Calamri |  G, R

Gebratene Calamari Fritti; serviert mit Pommes  
Frites oder libanesischem Reis

Fried Calamari Fritti; served with French  
fries or Lebanese rice

€ 14,90

Lachs Steak |  D

Gegrilltes Steak vom Lachs; serviert mit Pommes
Frites oder libanesischem Reis

Grilled steak of salmon; served with French fries or
Lebanese rice

€ 17,90

Libanesischer Reis | Lebanese Rice  C

€ 4,90

Pommes Frittes | French Fries 
€ 4,90

Couscous | Couscous  A, C, D, O

€ 4,90

Eingelegtes Gemüse | Pickled Vegetables  A, C, D, O

€ 3,90

Oliven | Lebanese Olives  A, C, D, O

€ 3,90

Libanesisches Brot | Lebanese Bread  A

€ 2,00

Knoblauchsauce | Garlic Sauce  G

€ 1,90

Ketchup | Ketchup 
€ 1,20

Mohalabiye |  A, G, H

Libanesischer Pudding übergossen mit Rosen-
Blumenwasser und Honigsirup

Lebanese pudding with rose floral water and honey syrup
€ 5,60

Namoura | رة  A, G, H

Libanesischer, saftiger Grießkuchen mit Mandeln
Lebanese juicy semolina cake with almonds

€ 5,60

Baklawa |   A, C, G, H, O

Knuspriger Blätterteig mit Nüssen gefüllt und
übergossen mit Honig-Rosenwassersirup

Crispy puff pastry filled with nuts and doused with
honey rose water syrup

€ 6,50

Libanesischer Kaffee  | € 4,20

Espresso | € 2,80

Kleiner Brauner | € 2,90

Großer Brauner | € 3,90

Melange | € 3,80

Cappuccino | € 3,80

Cafè Latte | € 4,80

Heiße Schokolade | € 4,80

Tee | € 3,20
verschiedene Sorten

Libanesischer Tee | € 4,20
Kanne

Libanesischer Tee | € 6,90
Kanne, 2 Personen

Libanesischer Tee | € 8,90
Kanne, 4 Personen

 = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian  = 100% vegan |  = 100% vegetarisch/vegetarian

Genieße zu deinem
Kaffee eine 0,33l

Flasche Römerquelle

ZU ZWEIT
 EINMALIG

2,60€

um
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 0,33 l | € 3,20
Original, Light, Zero

 0,50 l | € 4,80
Original, Light, Zero

 0,33 l | € 3,20

®  0,33 l | € 3,20

Almdudler 0,33 l | € 3,80

 0,50 l | € 3,40
Pfirsich, Zitrone

Pago 0,20 l | € 3,80
Marille, Erdbeere, Johannisbeere 

Red Bull 0,25 l  | € 4,20
Original, Light, Zero

Römerquelle 0,33 l  | € 3,20 
Still/Prickelnd

Römerquelle 0,75 l  | € 4,90 
Still/Prickelnd

 0,25 l | € 3,20
Apfelsaft/Orangensaft 

 0,25 l | € 3,20
Apfelsaft/Orangensaft gespritzt

 0,50 l | € 4,80
Apfelsaft/Orangensaft gespritzt

Soda Himbeer/Zitrone/pur * 0,25 l  | € 2,20

Soda Himbeer/Zitrone/pur * 0,50 l |  € 3,80

 0,25 l  | € 3,20
Tonic Water, Bitter Lemon

* Jugendgetränke

Jallab 0,25 l  | € 3,90
Dattel-Honigsaft

Limonade 0,25 l  | € 3,90
Hausgemacht

Ayran 0,25 l | € 3,20
Joghurtgetränk

Zipfer vom Fass A 0,30 l | € 3,80

Zipfer vom Fass A 0,50 l | € 4,60

Radler A 0,50 l  | € 4,20

Wieselburger A 0,50 l  | € 4,80

Alkoholfreies Bier A 0,50 l | € 4,20

Weizenbier A 0,50 l | € 4,20

Almaza A  0,33 l  | € 4,60
Libanesisches Bier

Libanesisches Bier A 0,33 l | € 4,60
alkoholfrei

Black Label 2 cl | € 6,90
Old Scotch Whisky

Red Label 2 cl | € 5,80
Old Scotch Whisky

 Vodka 2 cl | € 4,80

Campari Soda 4 cl | € 5,80

Campari Orange 4 cl | € 5,80

Grappa 2 cl | € 4,80

Arak 2 cl | € 4,80

Weißwein O 1/8 l | € 3,80
Grüner Veltliner

Zipfer vom Fass O  1/8 l | € 3,80
Zweigelt

Sekt O 0,70 l | € 36,00
Flasche

2,60€

um

Genieße zu deinem
Glas Wein eine 0,33l
Flasche Römerquelle

DOPPELT
 SINNVOLL
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A
Glutenhaltiges 

Getreide

C
Eier

D
Fisch

E
Erdnüsse

B
Krebstiere

F
Sojabohnen

G
Milch

L
Sellerie

M
Senf

H
Schalenfrüchte

N
Sesamsamen

O
Schwefeldioxid 

& Sulphite

P
Lupinen

R
Weichtiere

A L L E R G E N E


